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Este Proyecto responde a la necesidad de dar continuidad, al objetivo general del anterior FITE
QMielTeruel del estudio de caracterización y tipificación de la miel de Teruel. 

En primer lugar, se plantea la continuación del estudio de la caracterización y tipificación de la miel de 
Teruel a lo largo de dos campañas consecutivas (2025 y 2026). Esto se justifica debido a que la 
productividad de las colmenas está influida por variables climáticas que, en gran medida, son 
responsables de la variabilidad interanual. Para lograr este fin, se llevarán a cabo muestreos y análisis 
de muestras de miel procedentes de la provincia, recolectadas por apicultores seleccionados de la ADS 
apícola de Teruel. 

La diferenciación supone un riguroso trabajo de conocimiento y caracterización fundamentado en 
muestreos representativos, técnicas analíticas contrastadas y colaboración con otros centros de 
investigación e instituciones especializados formando redes de trabajo multidisciplinares. 

Para promover el desarrollo sostenible y la competitividad del sector apícola en Teruel son esenciales la 
divulgación y la transferencia del conocimiento, al facilitar la adopción de prácticas innovadoras, el 
intercambio de experiencias y la colaboración entre todos los actores involucrados en la cadena de 
valor apícola. 
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Enero 2025 - Diciembre 2026

PPrreessuuppuueessttoo    79.098 €

CCoooorrddiinnaaddoorr::  Mª Fernanda Enseñat Ortiz

MMiieemmbbrrooss::  
• Nuria Valero Planas
• Mª Isabel Valero López

OOttrrooss  ssoocciiooss//eennttiiddaaddeess  ccoollaabboorraaddoorraass::
• ADS Apícola de Teruel
• Centro de Investigación Apícola y 

Agroambiental de Marchamalo (CIAPA-
IRIAF)

GGeenneerraalleess
➔ Caracterizar y tipificar la miel de Teruel.

➔ Desarrollar estrategias para promover el valor de la miel de 
Teruel.

EEssppeeccííffiiccooss
➔ Analizar y estudiar la calidad de las mieles monoflorales y 

multiflorales singulares de Teruel. 

➔ Profundizar en el análisis melisopalinológico y sensorial.

➔ Establecer alianzas estratégicas con centros de investigación, 
asociaciones de apicultores y organismos gubernamentales. 

➔ Educación y sensibilización sobre la calidad de la miel de 
Teruel, para consumidores, instituciones educativas y 
profesionales del sector apícola, gastronómico y alimentario. 

➔ Dar a conocer el Laboratorio de calidad de la miel de Teruel 
a través de jornadas.

✓ Contribuir a fortalecer al medio rural, generar empleo, promover la 
conservación del medio ambiente, fomentar la formación dando impulso al 
desarrollo integral y sostenible de la provincia de Teruel.

✓ Dar valor añadido a la miel de Teruel, mejorar la competitividad de los 
apicultores, contribuir al desarrollo de una marca de garantía, fomentar la 
diversificación del producto y facilitar la apertura a nuevos mercados, así como 
mejorar su posicionamiento. 

 
✓ Proporcionar una base sólida para la cooperación entre el sector público y 

privado, establecer estándares de calidad, promover la confianza del 
consumidor, diferenciar la miel de Teruel en el mercado y fomentar la 
innovación en la industria apícola local.

✓ Conocer mejor las características de estas mieles, puede fomentar la 
conservación de los ecosistemas naturales de la provincia donde las abejas 
obtienen el néctar, crucial para mantener la biodiversidad y la salud de los 
ecosistemas locales. 

 En un territorio con una flora y clima privilegiados, la apicultura 
juega un papel fundamental en la conservación medioambiental y 
en el mantenimiento y desarrollo del medio rural, así como su 
contribución al equilibrio territorial.

Su flora melífera representada mayoritariamente por plantas 
aromáticas silvestres es origen de unas mieles deliciosas con una 
sutileza y aroma extraordinarios, que capturan la esencia 
distintiva del territorio y que es necesario seguir caracterizando 
como respaldo a la creciente demanda por parte del consumidor 
de productos diferenciados.
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✓ Análisis de 50 muestras de miel tomadas “in situ” a los apicultores seleccionados 
pertenecientes a la ADS apícola de Teruel.

✓ Informe recopilatorio de los resultados analíticos de las muestras de miel.
✓ Elaboración de una guía de las mieles de Teruel.
✓ Red de colaboración con los diferentes actores del sector apícola (centros de 

investigación) para promover el intercambio de conocimiento y experiencias.
✓ Una estancia en el Centro de Investigación Apícola y Agroambiental de 

Marchamalo (Guadalajara) (CIAPA-IRIAF). Especialización en análisis palinológicos y 
sensoriales de miel. 

✓ Dos jornadas técnicas con contenidos de interés para el sector apícola. 
✓ Visitas al laboratorio de Calidad de la miel del CITATe de los diferentes actores de la 

cadena alimentaria. 
✓ Charlas/talleres divulgativos a centros educativos de la provincia, asociaciones de 

amas de casa, escuelas de hostelería, etc. 
✓ Informe de actividades relacionadas con la promoción. 
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